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El objetivo del presente trabajo fue evaluar parametros que definen la calidad de la leche y su
comportamiento en funcidn de distintas variables, trabajando sobre un dominio especial de tambos.

El dominio de trabajo se fijo en tambos con las siguientes caracteristicas:

Ubicacion en centro-oeste de la provincia de Santa Fe
Produccion destinada a pequenas industrias lacteas
Las empresas receptoras llevan a cabo el analisis de la leche recibida en los laboratorios del

INTI-CITIL-Rafaela

Los parametros evaluados: Las variables con los que se relacionaron:
Contenido de materia grasa Volumen de produccion
Contenido de proteinas Meses del ano
Contenido de solidos no grasos Estaciones del ano
Recuento de células somaticas Turnos de ordene

El relevamiento se realizé desde enero a diciembre de 1998. Se trabajo sobre mas de 500 muestras,
utilizandose como equipos de medicion:

—_— Milko Scan S 50 (analizador composicional infrarrojo)

—_— Crioscopo Advantged

—_— Foosomatic Los resultados de la evaluacion permitieron definir los valores normales de
los componentes chequeados para individuos gue pertenezcan a las condiciones del
dominio.

A la vez el relevamiento y tratamiento de los datos permitio fijar la o las condiciones de la variable que
hacen maximos o tornen favorables dichos parametros.
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