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OBJETIVO

El objetivo de este trabajo es generar un
material de referencia para garantizar la calidad
de las mediciones de humedad en cereales.

DESCRIPCION

La produccion de cereales es una de las
actividades de mayor movimiento econémico
en la Republica Argentina y la mediciéon de
humedad en cereales es importante puesto que
se utiliza junto con otros parametros para fijar
el precio del producto, segun la resolucion
1075/94 de la Secretaria de Agricultura,
Ganaderia y Pesca.

Esta propiedad puede medirse con equipos de
medicion rapida, basados en medicién por
infrarrojo o por propiedades dieléctricas, y
también por el método de referencia, secado en
estufa (Norma IRAM 15850-1).

Para evitar controversias resultantes por las
diferencias de medicion entre los distintos
métodos y / o la falta de control de los
instrumentos utilizados se plante6 la posibilidad
de preparar materiales de referencia.

En la presentacion realizada en el Encuentro
de Primavera 2010 se mostraron los resultados
del ensayo interlaboratorio que se realiz6 como
estudio preliminar para evaluar el mecanismo
de asignacion de valores a estos materiales,
organizado por el INTI-SAlI junto con el
Laboratorio de Cereales, Harinas y Productos
Derivados, del Centro INTI-Cereales vy
Oleaginosas.

En el presente trabajo, el Laboratorio de
Cereales, Harinas y Productos Derivados
prepardé muestras de trigo que se envasaron de
modo que conserven sus propiedades. Se
analizé el pardmetro de humedad que fue
determinado por el método de referencia
normalizado de secado en estufa (IRAM 15850-
1/1S0 712).

Tal como se menciondé en la presentacion
citada anteriormente, los Ilaboratorios de
referencia asignaron el valor de humedad a las
muestras.

Posteriormente el Laboratorio de Cereales,
Harinas y Productos Derivados realiz6 un
estudio de estabilidad a dichas muestras
conservadas en camara de refrigeracion por un
periodo de doce meses.

RESULTADOS

En el siguiente grafico se muestran los
resultados del estudio de estabilidad realizado
por INTI-Cereales y Oleaginosas. Cada punto
representa el valor de humedad (%) obtenido
en cada mes del estudio de estabilidad.
También puede visualizarse el valor asignado
por los laboratorios expertos, asi como también
la incteridumbre expandida. Observando el
gréfico se ve que a partir del mes 5, se
evidencia una tendencia de aumento del
contenido de humedad. De este andlisis se
puede concluir que el material de referencia
propuesto es estable en las condiciones de
almacenamiento especificadas por un periodo
de cuatro meses.
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Figura 1: Estabilidad del lote (porcentaje de humedad vs
meses de conservacion en camara de refrigeracion).

CONCLUSIONES

Como consecuencia de estos estudios, se
considera que en la actualidad se cuenta con la
capacidad para generar materiales de
referencia de humedad en trigo que puedan ser
usados para la validacion de métodos y para la
calibracion de equipos de medicién basados en
mediciones eléctricas o infrarrojas.



