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OBJETIVOS:

v' Asegurar la calidad uniforme de los
productos alimenticios elaborados por las
diferentes Organizaciones, y su aptitud
bromatolégica.

v' Capacitar en la implementacién de
sistemas de gestion de la calidad y
seguridad alimentaria (B.P.A., M.H.A,,
B.P.M., Trazabilidad, etc.) y en Mejoras de
la Productividad.

DESCRIPCION:

El Gobierno de la provincia de Mendoza esta
trabajando en un Plan de apoyo a
Emprendimientos productivos, por lo que ha
propuesto la compra de “Tomate Triturado” a
Organizaciones de la Economia de Base
Social, de modo tal de abastecer a Instituciones
del Estado. Para ello a través de la Direccion
de Economia Social del Ministerio de
Desarrollo Social y Derechos Humanos
solicitd la Asistencia Técnica del INTI para
garantizar la inocuidad alimentaria de dichos
productos.

En principio se habia planificado la compra de
unas 20.000 botellas a 7 Organizaciones —
Micro-emprendimientos de pequefia escala que
elaboran este producto en departamentos del
Gran Mendoza, para el afio 2012 y ampliarlo
para el 2013. En la practica, para el afio 2012
se concreté la compra de 14.000 botellas y
para la temporada 2013 se prevee ampliar la
cantidad de unidades a comprar.

El INTI - Mendoza, en funcién de lo planificado
a  principios  del 2012, realiz6 el
acompafiamiento y  asistencia  técnica
correspondiente a todas las organizaciones
involucradas. Ademas se procedi6 a la
extraccion de muestras y analisis (fisico
guimicos, organolépticos y microbiologicos) de
todas las partidas de tomate triturado elaborado
en los afios 2012 y 2013.

La asistencia técnica no sélo se basd en
procesos de elaboracion (mejora ylu
optimizacién), sino también en

recomendaciones de mejora de las condiciones
higiénico sanitarias, edilicias, de servicios, etc.

Fuera de temporada se brindaran
capacitaciones  relacionadas tanto  con
procesos de elaboracién de otros productos
alimenticios fruti-horticolas, como asi también
en Manipulacion Higiénica de los Alimentos
(M.H.A)), Buenas Préacticas de Manufactura
(B.P.M.) y de Mejoras de la Productividad.
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Foto N° 1: Seleccién y lavado de tomates.

Foto N° 2: Tapado semi-mecanico de botellas de tomate
triturado.

RESULTADQS:

Se analizaron en las instalaciones de INTI
Mendoza mas de 60 lotes de botellas de
Tomate triturado de las 7 organizaciones
(Micro-emprendimientos de pequefia escala
que elaboran este producto) a los cuales se les
realizaron los analisis correspondientes.
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Entre los pardmetros mas significativos que se
ensayan, se puede mencionar;

> pH y acidez.

> Vacio y espacio de cabeza.

> Peso neto.

> Soélidos solubles refractométricos
(°Brix).

> Recuento de mohos.

> Estufado y ensayos
microbioldgicos varios.

> Caracteristicas organolépticas.

> Presencia de materias extrafas.

> Proporcion de piel, fibras vy
semillas.

> Viscosidad por  consistometro
Bostwick.

Se observa un notable incremento en la calidad
de estos productos, ya que todos los lotes
responden a los requisitos establecidos por el
Cédigo Alimentario Argentino; incluso se
encuentran mejores parametros en
comparacion con productos similares de escala
industrial, como es por ejemplo, el caso de
Recuento de Mohos.

Se proyecta continuar con el acompafiamiento,
asesoramiento y recomendaciones técnicas
relacionadas con la mejora y/u optimizacién de
procesos 'y productos, generando las
condiciones necesarias de inocuidad y calidad
alimentaria del producto, con el objeto de darle
continuidad y crecimiento a este proyecto.

Foto N° 3: Depésito de producto terminado de una de
las Organizacones Sociales.



