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OBJETIVO

Evaluar las posibles propiedades
antimicrobianas y antifingicas del pigmento
obtenido a partir del tegumento de mani
(accion, especificidad, concentraciones y
condiciones requeridas para que ejerza la
actividad)

Aplicar el pigmento (en su forma insoluble y
soluble en base acuosa) extraido del
tegumento del mani en la prevencion del
desarrollo de contaminantes biolégicos en
productos lacteas. Como ejemplo se propone
evaluar su uso como antifingico para
superficies de quesos usando como soporte
pinturas plastificantes.

DESCRIPCION

La contaminacion superficial de los quesos en
proceso de maduracibn es bien conocido
debido principalmente al crecimiento de mohos
en superficie. Debido a esta contaminacion se
utiliza desde hace tiempo, conservantes como
natamicina y sorbatos, ya sea en
presentaciones liquidas o bien disueltas en
pinturas plastificantes (Orihuel Iranzo y colab,
2010)

Desde el afio 2009 se comienza a articular con
el Centro INTI Quimica en funcién de encontrar
el aprovechamiento del extracto obtenido a
través de la piel de mani, desecho importante
de la provincia de Cdrdoba. De estudios
experimentales provenientes de varios Centro
de INTI, se concluy6 que este producto exhibia
propiedades antimicrobianas, antioxidantes y
antifiingicas (Refiones y colab, 2009).

Como estudio preliminar, se planific6 una
metodologia de trabajo para evaluar las
propiedades del extracto del pigmento del
mani, para lo cual se utilizaron pinturas
plastificantes con diferentes agregados del
extracto del pigmento insoluble.

Se definieron tres concentraciones 1000ppm,
1500ppm y 2000ppm de pigmento y ademas se
especificéd como testigo la pintura sin agregado
de natamicina y/o sorbatos.

Se pesaron: 0.01g, 0.015g y 0.02g de pigmento
insoluble en 10g de pintura.

Se denominaron a cada pintura como:

P1: 1000ppm, P2: 1500ppm y P3: 2000ppm y
pintura sin natamicina (pimaricina).

Se elaboraron quesos semiduros y se
moldearon en 4 hormas pequefias de 300g
cada uno.

Una vez oreados y desnudos se recubrieron la
superficie de los quesos con estas pinturas
plastificantes, luego se colocaron en camara de
maduracion a 14 +/- 1°C durante 20 dias.

A continuacién en las figuras 1 y 2 se muestras
las fotos de los quesos que fueron pintados,
desde tiempo inicial a los 20 dias de

maduracion.
Figura 1: quesos pintados tiempo inicial 0.

Figura 2: quesos pintados tiempo 20 dias
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RESULTADOS

Como evaluacion preliminar de este trabajo se
realizé una inspeccion ocular del
comportamiento de los quesos mediante la
observacion del crecimiento de mohos vy
levaduras en las superficies de los mismos.

En la Tabla 1 se muestra el desarrollo
observado:

Tabla 1: Tratamiento de los quesos.

Quesos | Dosis |Crecimiento| Crecimiento
(ppm) Inicial A los 20 dias
Testigo 0 Nulo Medio
2 1000 Nulo Nulo
3 1500 Nulo Escaso
4 2000 Nulo Escaso

Como se observa en las imagenes y en la
Tabla 1, hay un crecimiento medio de mohos y
levaduras en la superficie del queso que se
encuentra recubierto con pintura sin agregados
de natamicina y/o sorbatos, un escaso
crecimiento de mohos y levaduras en los
quesos recubiertos con la pintura denominada
P2y P3, y nulo crecimiento en el queso pintado
con la pintura denominada P1.

Para comprobar el objetivo propuesto sobre la
propiedad antifingica, se plantea estudiar la
especificidad de la inhibicion del pigmento
estudiado.

Este trabajo de especificidad antifungica se
esta llevara adelante con el laboratorio de
microbiologia de la Facultad de Ingenieria
guimica — UNL. Para esta investigacion se
disefié un estudio de especificidad, utilizando
cepas de mohos aisladas como Geotrichum
candidum, Phoma, Penicillium y Aspergillius
niger.

El ensayo consistird en inocular cepas de cada
moho en tres (3) concentraciones diferentes
(alta, media y baja) sobre la superficie de los
quesos previamente pintados con el pigmento
en dos concentraciones y ademas se agregaria
como queso testigo aquel que se encuentre
recubierto con pintura con agregado de
natamicina/pimaricina en una concentracion
conocida. Se comenzaria con una cepa y luego
se continuaria con las tres restantes. Se prevé
un estudio de un afio de duracion con
muestreos de quesos de 20 y 40 dias. Los
resultados se expresarian segun el crecimiento:
nulo, escaso o abundante.

Con este estudio concluiriamos sobre la
actividad antifungica y sobre la especificidad
del pigmento.

CONCLUSIONES

Con esta evaluacion visual, se demuestra que
los quesos que fueron pintados con el
agregado de extracto del pigmento disminuyen
y/o inhiben el desarrollo de mohos y levaduras,
con respecto a los quesos pintados son
antifiingicos.

Esto indicaria que el pigmento es eficaz frente
al crecimiento de mohos en superficie de
quesos.
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