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Tipos de QuesosTipos de Quesos

•• FrescosFrescos
•• Pasta blandaPasta blanda
•• Pasta dura o semiduraPasta dura o semidura



Quesos FrescosQuesos Frescos

•• ElaboraciElaboracióón n 
tradicionaltradicional

•• UFUF
–– Rendimientos, vida Rendimientos, vida 

úútiltil
•• preciosprecios
•• PasteurizadosPasteurizados
•• Pastas lPastas láácticascticas



Pasta BlandaPasta Blanda

•• CoagulaciCoagulacióón n 
enzimenzimááticatica
–– CuajoCuajo
–– VegetalVegetal

•• Afinado MohosAfinado Mohos
–– ExternoExterno
–– InternoInterno



Pasta semiduraPasta semidura

•• No cocidasNo cocidas
•• Leche cruda y Leche cruda y 

pasteurizadapasteurizada
•• Tipos quesosTipos quesos

–– TamaTamaññosos
–– EdadEdad
–– Tratamientos de Tratamientos de 

cortezacorteza
•• Ahumado, aceite, Ahumado, aceite, 

gofiogofio
•• ModernosModernos



Quesos Frescos IQuesos Frescos I

•• CoagulaciCoagulacióón enzimn enzimááticatica
–– PasteurizaciPasteurizacióónn
–– Aditivos: Aditivos: ClCl22CACA, cuajo, sal, cuajo, sal
–– CuajadoCuajado
–– DesueradoDesuerado
–– MoldeadoMoldeado
–– Envasado, conservaciEnvasado, conservacióónn



Quesos Frescos IIQuesos Frescos II

•• CoagulaciCoagulacióón n 
LLáácticactica
–– PasteurizaciPasteurizacióónn
–– Aditivos: Aditivos: ClCl22CACA, , 

cuajo, Fermentoscuajo, Fermentos
–– CuajadoCuajado
–– DesueradoDesuerado
–– Sal, MoldeadoSal, Moldeado
–– Envasado, Envasado, 

conservaciconservacióónn



Queso Pasta BlandaQueso Pasta Blanda

•• CoagulaciCoagulacióón enzimn enzimááticatica
–– PasteurizaciPasteurizacióón / Leche crudan / Leche cruda
–– Aditivos: Aditivos: ClCl22CACA, cuajo (animal, vegetal), cuajo (animal, vegetal)
–– CuajadoCuajado
–– DesueradoDesuerado
–– MoldeadoMoldeado
–– SalSal
–– Envasado, conservaciEnvasado, conservacióónn



Queso de Pasta Queso de Pasta 
SemiduraSemidura

•• CoagulaciCoagulacióón enzimn enzimááticatica
–– PasteurizaciPasteurizacióón / Leche crudan / Leche cruda
–– Aditivos: Aditivos: ClCl22CACA, cuajo , cuajo 
–– CuajadoCuajado
–– DesueradoDesuerado
–– MoldeadoMoldeado
–– SalSal
–– Secado, afinadoSecado, afinado
–– Envasado, conservaciEnvasado, conservacióónn



Quesos AzulesQuesos Azules



ComparaciComparacióón con otros n con otros 
quesosquesos



Quesos oveja y cabraQuesos oveja y cabra

•• Los procesos de elaboraciLos procesos de elaboracióón n 
determinan caracterdeterminan caracteríísticas del quesosticas del queso

•• La elaboraciLa elaboracióón de quesos con leche n de quesos con leche 
de oveja y cabra es a partir de pastas de oveja y cabra es a partir de pastas 
no cocidas, lno cocidas, láácticas.cticas.

•• La presencia de leches finas afecta al La presencia de leches finas afecta al 
flavorflavor
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