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Introduccion

El presente trabajo propone analizar algunos
de los aspectos de la produccién de la cerveza
artesanal en las localidades de Bariloche y El
Bolsén, mediante la construccion de la Cadena
de Valor. De esta manera se describen todos
los eslabones, desde las materias primas hasta
el consumo.

Objetivo

+ Identificar los problemas de cada eslabén.

« Contribuir al desarrollo de demandas
tecnolégicas.

* Intervenir en el desarrollo de soluciones
ambientales, especificamente las que se
relacionan con el uso del agua.

Descripcion

La informacion se obtuvo mediante visitas y
entrevistas a productores de cerveza,
intercambios entre investigadores del
CONICET, INTI y de otras instituciones.
Asimismo se participa de jornadas, congresos y
capacitaciones, con el fin de analizar y
proponer soluciones a las crecientes demandas
tecnoldgicas.

Se hara hincapié en los problemas, las
estrategias, el contexto cientifico-tecnoldgico y
general, considerando por un lado el rol del
Estado como regulador de una actividad y por
el otro lado, el intercambio de conocimientos
entre los investigadores-especialistas y las
organizaciones de productores (lupuleros y
cerveceros). Ademas se analiza cémo ha ido
cambiando la distribucién del Poder y Control
(governance). Esto permite definir no soélo
politicas en Ciencia y Tecnologia, sino también
establecer estrategias e intercambios entre
todos los actores involucrados.

Resultados

Inicialmente la cadena fue gobernada
por una empresa de caracter monopdlico, que
ejercia presién mediante la compra de toda la
produccién local del lopulo. Sin embargo el
crecimiento de la produccién local de los
Ultimos diez afos -acompafiada por la
especializacion de los laboratorios del sector
cientifico- ha redistribuido el poder de manera
paulatina y favorable para el desarrollo local.

La CVCA es impulsada actualmente
por los consumidores. En este contexto, surgen
nuevas demandas de innovacion tecnoldgica

tanto en los procesos como asi también en
materias primas. Esta interaccibn mutua se
presenta claramente como una estrategia
sectorial publica-privada.

Estos cambios se han constituido como
una caja de herramientas para los productores,
que establecen alianzas estratégicas, pudiendo
de esta manera abrirse a otros mercados
locales sin depender de la compra obligada de
una sola empresa.

Lupuleros y cerveceros emprenden
nuevos negocios basados en diferentes
estilos de cerveza con el objetivo de atender
las demandas de consumidores cada vez mas
exigentes, conocedores del producto y avidos
de nuevas propuestas. Por otro lado, desde el
Estado se exigen cada vez mas controles para
la instalacion, puesta en marcha y permanencia
de las cervecerias.

Conclusiones

1) Es importante intervenir desde INTI en
el desarrollo de sistemas eficientes en el uso
de agua y en la minimizacion y tratamiento de
efluentes.  Estas intervenciones podrian
realizarse mediante la contratacion de Expertos
PYME del Ministerio de Produccién. Fortalecer
los conocimientos de los agentes INTI, habida
cuenta de los desarrollos impulsados por los
Centros de Biotencologia (produccién de
levaduras liquidas y escalado), Agroalimentos
(Asistencia Técnica y capacitacibn en
Elaboracion de Cerveza) y Cereales vy
Oleaginosas (Planta Piloto de Malteado y
Tecnologias para la pre-isomerizacién del
[Gpulo).

2) Desde la Unidad Técnica INTI-
Bariloche en conjunto con el Laboratorio de
Microbiologia  Aplicada, Biotecnologia vy
Bioinformatica de Levaduras (MABBLev) se
propone mejorar la calidad, acortar los tiempos
y estandarizar la produccion.

3) El INTI podria colaborar en
requerimientos  de  disefo, materiales,
funcionales, de  seguridad, ergonomia
cosechadoras y propagadores de levadura.

4) Es necesario contar con una
herramienta de financiamiento especifica para
el sector que permita desarrollar su propia
cadena de proveedores.



Lupuleros 7 chacras activas en la actualidad.

@

Grandes productoras como:
Maltear, Quilmes, Cargjill,
malteria Pampa y otros
productores de cereales.

Cargill, Malteria Pampay Cerveceria y
Malteria Quilmes. Otras méas chicas:
Taipén Malta, BA Malt. // Agro
Industrial Sudeste (Maltear, es una de
las principales proveedoras de las
cervecerias de Bariloche y Comarca
Andina),

80 % de la produccién nacional en laComarcaAndina. 4 zonas principales de
cultivo, 3 de Pcia Bs As
(90%) el resto en La Pampa,
Cordoba y Santa Fe. //
Trelew (incipiente)

en la zona de Bariloche y alrededores
se compra principalmente a Maltear
SAde Tres Arroyos.

Siembra Instalacion de
descarga de cebada y
aspiracion

Cultivo artesanal, seleccion, remojado del grano,
germinado, secado del granoy de pellets.

recepcion, almacenamiento, limpieza,
clasificacion, almacenamiento,
remojo, germinacion, secado y
desbrotado, tostado, desgerminacion,
almacenamiento y expendio

Tractores, carros, machetes, tijeras de podar, galpén
de procesamiento, cintas transportadoras, rodillos
separadores, aireadores, extrusora, pelletizadora,

Silos de almacenaje de
cebada y malta
Desbrotadora. //

secadora. Instalaciones de frio, aire y
Proveedores, andlisis control de calidad. IPATEC, agua // Planta de tratamiento
CIATI (Ngn) de efluentes // Instalacion de

combustible // cajas de
germinacion // cosechadora
de trilla con rotor axial (evita

En la zona de Bariloche y alrededores
se compra principalmente a Maltear
SAde Tres Arroyos.

1) Importacion de otras variedades de Itpulos. 2) clima, pestes, rindes
Definicion y presion del precio por parte Quilmes que (pérdidas en la cosecha)
compra a granel (90% de la produccion) 3)

Cosecheros no perciben los mismos jornales en RN 'y

Chubut 4) Dificultad de acceso a la tierra que permita el

crecimiento de la actividad.

Cosechadoras alemanas, no hay produccion nacional.

hay que prevenir la inclusion del
hongo del cornezuelo ya que puede
causar una enfermedad denominada
ergotismo, este toxico se desarrolla
particular-mente durante el proceso
de malteado.

Fiesta Nacional del Lupulo y Lupulo al Palo // INTA
Bolson y UNRN // INTI (Centro de Cereales y
Oleaginosas). // CONICET-IPATEC: Asesoramiento
para nuevas variedades genéticas. Servicios técnicos,
capacitaciones y analisis.

INTI cereales y oleaginosas:

INTI - INTA TRELEW

extrusion/ pre-

Equipo piloto de malteado,
desarrollado por el Centro INTI de
Cereales y Oleaginosas

isomerizado.
Uno de los productores vende el 100% a cerveceros  Control de la propia red de Concentracion del mercado
locales. proveedores/primeros

Colaboracion del sectorde CyT

Analizan el ldpulo que se compra hasta generar
vinculos de confianza, siendo importados o
comprados en el exterior.

Variedades propias de la Patagonia. // Sist. reservas.

eslabones, mediante
compra anticipada.

Patentes de variedades nuevas (cruzamiento de
flores), caracterizacion del ltpulo, aceites esenciales,
extractos, determinacion de la composicion especifica
porque determinan los descriptores aromaticos
(nuevas recetas). Dry hopping (extraer los
compuestos de sabor y aroma del lGpulo y
solubilizarlos en la cerveza)

INTI - Centro de Cereales y Oleaginosas: Proyecto de cultivo de
cebada y produccion de malta, en region patagonica (desarrollo de
producto con denominacion de origen)

ELABORACION DE CERVEZA

Marcas: , apartir de

Levaduras Secas (Fermentis, Lallemand, iacion de T de Baril
Coopers, Patagén);Wyeast y White Labs)

Liquida: Lalear.

Banco de Levaduras IPATEC.

Stamm,

he (ACAB)

evaduras secas deshidratadas para
cervezas Ale o Lager importadas, son
provistas por diversas casas de insumos
cerveceros. 2) Banco de levaduras
cerveceras de IPATEC (Bariloche)

San Carlos de Bariloche, El Bolson, Lago Puelo, EIHoyo.

Preservacion, generacion de biomasa,
deshidratacion, venta de sobres y paquetes,

Molienda del grano malteado, maceracion, elaboracion del mosto, filtrado, enfriamiento,

e y lapulo,
vacio o bien proveer levadura liquida en pasteurizacion. Traslado, venta.
pequefios volimenes.

EI IPATEC ofrece servicio de crio

preservacion y provision de inéculo. 162

Equipos: F con de Cai de frio, Cubas de filtracion, Tamices, filtros, molinos (arodillos), Fermentadores, ollas
cultivo continuo, filtro de flujo ialy  con grifos, i lanzas, camaras de frio, cocina, ollas,
ipami de microbi levadura i enfriador a cucharas, Airlock, // Kit de control, Kit de
seca. coccion densidad, temperatura.
Equipos de crio-pi Dosit // Biodi
icas: " ge . JD y

COSERTEC Ltda.

propagador y cosechador de levadura
Levaduras secas: baja pureza, D lasi y los tiempos d ion de COCAPHRI, (requisitos
limitada, menor de

a
formar esteres, poca variedad de cerveza.
Levaduras liquidas: es caro,

Falta de informacion oficial a modo de asistencia técnica para el desarrollo de los sistemas de
ionio de o Faltad: y /fi lanos (sist.

(AFIP)

almacenamiento reducido, y es para Al 1 de vidrio ,7':“,.“: S i

quienes ya tienen una trayectoria en la Acceso al inlemas por de bebida

elaboracion. 8,69%.

Pureza variable / produce menos esteres. C i Defectos solidos. Altos consumos

ACAB (Bariloche)y Coop. COOCEPA -Fiesta

IPATEC, CONICET, UNCOMA e

UNCOMA/. Camara de comercio.

Fiesta N: | del Lupulo. C: del:

Cerveza-

/ UNRN - INTI IPATEC - CRELTEC (Polo Tecnolégico de cerveza artesanal)- CONICET -

Re-utilizacion de levaduras liquidas.
Propagacion en cervecerias.

Identidad local del producto (vinculado a la historia de los primeros pobladores, destinado a
consumo local y turistico. // Busqueda de posicionamiento de Bariloche como capital nacional

delacervezaartesanal.// del sector de Cienciay
E. burocratica para habilitar el producto final: a través d ia (URESA)E. C ial: Brew
Pubs, Growler,

Descubrimiento de levaduras en bosques
andino-patagonicos (IPATEC)

Banco de levaduras E

Elaboracién de Maltas propias

Reutilizacion de levaduras

Uso de growlers.

En el tratamiento de efluentes, innovacion en material de contacto de la camara de retencion.
Se inasi de PET reciclado




