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INTRODUCCION

En la industria alimenticia, la microbiologia es
una de las herramientas para garantizar la
inocuidad de los alimentos, pero también es
una herramienta para la innovacion y desarrollo
de nuevos productos de base biotecnoldgica.
Una industria de alimentos puede garantizar a
sus consumidores que sus productos son
inocuos cuando ha podido controlar en todo su
proceso de elaboracion, los peligros fisicos,
quimicos y bioldgicos. La microbiologia es una
ciencia que avanza rapidamente, esto exige a
los profesionales del area se mantengan
actualizados.

OBJETIVO

-Fortalecer y actualizar a los profesionales de
la provincia en conocimientos que aportan
robustez a las actividades que realizan.
-Generar vinculos interinstitucionales que
permitan mejorar la oferta tecnolégica.
-Promover el desarrollo de laboratorios con
elevados estandares de calidad que aseguren
la confiabilidad de sus resultados.

-Generar un espacio de intercambio entre
microbiélogos, que contribuya a mejorar los
servicios y la competencia técnica de los
laboratorios de la provincia.

DESCRIPCION

La provincia de San Luis cuenta con un 26% de
industrias alimenticias con profesionales que
requieren la microbiologia como herramienta,
ademas existen un nUmero importante de
laboratorios privados y estatales que desean
mejorar sus servicios. En funcién de esto INTI
San Luis difunde las actividades en
microbiologia y detecta el area de vacancia por
lo que a partir del afio 2011 se comienza con el
dictado de capacitaciones.

La ler capacitacion se dicto para una empresa
de la de la ciudad de Villa Mercedes
exclusivamente para los analistas del
laboratorio de microbiologia de esa planta, en
temas solicitados por el usuario.

En el afio 2012 se trabajo en conjunto con el
centro INTI Mendoza para realizar una
capacitacién basica en Buenas Practicas en
laboratorio de microbiologia, con la intencién de
afianzar y fortalecer cuestiones basicas del
laboratorio que influyen directamente sobre la

calidad de los resultados. Esta capacitacion fue
difundida a través de una pequefia base de
datos que tenia el centro San Luis en ese
momento y fue publicada en la pagina web del
centro. El nimero de inscriptos supero las
expectativas por lo que se tuvo que repetir la
capacitacion al afo siguiente.

Foto n°1: Primera capacitacion en
microbiologia en INTI San Luis.

Se comenz6 a implementar la encuesta a
usuario tras cada capacitacion como asi
también un examen a los alumnos para evaluar
la transferencia de conocimientos. La encuesta
a usuarios permiti6 detectar los temas
puntuales que los asistentes demandaban, y a
partr de esta informacion se fueron
gestionando afio tras afio las capacitaciones
solicitadas. En ciertas oportunidades se requirié
profesionales especializados de INTI de otros
centros. Esta dindmica genero una metodologia
de trabajo: encuesta a usuarios-necesidad
detectada-gestion de capacitacién-difusion-
dictado de capacitacion.

La encuesta a usuario no solo permitio
identificar las tematicas de interés, sino que
brindé datos de nuevos usuarios que fueron
incorporados a la base de datos. Dicha base
contaba con los contactos de las industrias
alimenticias de la provincia que eran 65, hoy la
base de datos cuenta con 238 contactos. Esta
fue una herramienta fundamental para la
difusion.



Afio Capacitacion Destinatarios Lugar de | N2de
dictado: asisten
tes
2011 Microbiologia de | Industria Villa 3
Octubr | Alimentos y calidad Mercedes-
e en el laboratorio San Luis
Teodrico-practico
Mayo “Buenas Practicas en | Técnicos, Villa 27
2012/ el laboratorio de | profesionales Mercedes-
marzo microbiologia” de San Luis
2013 Equipos, cepario, | industrias/PY
medios de cultivos MES/empren
dimientos/alu
mnos
2012 Implementaciéon de | Técnicos, Villa 25
Agosto | 1SO 17025 en | profesionales Mercedes-
laboratorio de | de San Luis
microbiologia industrias/PY
MES/empren
dimientos/alu
mnos
2013 Conceptos  basicos | Industria Villa 170
de microbiologia Mercedes-
Tedrico-practico San Luis
2013 Microbiologia de | Técnicos, Villa 18
Junio agua” Tedrico- | profesionales Mercedes-
practico de San Luis
industrias/PY
MES/empren
dimientos/alu
mnos
2013 Validacion de Técnicos, Villa 13
Novie métodos profesionales Mercedes-
mbre microbioldgicos de San Luis
industrias/PY
MES/empren
dimientos/alu
mnos
2014 “Buenas Précticas en | Técnicos, Mendoza- 21
Mayo el laboratorio de | profesionales Mendoza
microbiologia” de
Equipos, cepario, | industrias/PY
medios de cultivos MES/empren
dimientos/alu
mnos
2014 Principios y | Industria Villa 2
Junio fundamentos de la Mercedes-
microbiologia San Luis
Tedrico-practico
2014 “Buenas Practicas en | Asociacién de | Rio Cuarto | 25
Agosto | el laboratorio de | profesionales Cordoba
microbiologia” microbidlogos
Equipos, cepario, | dela
medios de cultivos Republica
Argentina
(APMRA)
2014 Deteccidn de | Técnicos, Villa 7
Septie Salmonella sp en | profesionales Mercedes-
mbre alimentos Tedrico- | de San Luis
practico industrias/PY
MES/empren
dimientos/alu
mnos
2014 “Buenas Practicas en | Universidad Rio Cuarto | 12
Novie el laboratorio de | Nacional de Coérdoba
mbre microbiologia” Rio Cuarto
Equipos, cepario,
medios de cultivos
Total de asistentes: 323

Cabe destacar que el Ilaboratorio de
microbiologia de INTI San Luis permitié que
los asistentes a las capacitaciones pudieran
realizar la parte demostrativa de los cursos
y afianzar los conocimientos adquiridos en
la teoria.

RESULTADOS
Del anélisis de datos de las encuestas se
obtienen los siguientes resultados:
-Las capacitaciones superaron las
expectativas de los asistentes
clasificandolas como E (excelente) o MB
(muy bueno).
-Los usuarios requieren capacitaciones en
las siguientes tematicas:
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CONCLUSIONES

-INTI San Luis pudo dar respuesta a los
usuarios.

-Se detecto que la provincia tiene un area
de vacancia en teméaticas relacionadas con
la microbiologia.

-Se genero una metodologia de trabajo que
permitid incrementar la cantidad de usuarios
del centro.

-El contacto con los usuarios en forma
directa permiti6 una comunicacion mas
efectiva y la posibilidad de apertura de
nuevas lineas de trabajo.

-A través de las capacitaciones los usuarios
pudieron conocer la totalidad de la oferta
tecnoldgica del centro.

-La base de datos junto a la actualizacion
permanente de la pagina web del centro
fueron herramientas de difusion
fundamentales.
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